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Veranstaltungsspecials 2010

3. April 2010: Osterlamm im Pizzaofen

Ab Nachmittags geht’s los. Der Holzofen wird eingeheizt, die Tische festlich gedeckt. Typisch norditalienische
Vorspeisen machen den Auftakt. Wein und Bier flieBt in Strémen, aber auch an Limo fiir die Kleinen und Wasser ist
gedacht. Nach der ersten Stirkung bereiten wir zusammen original ligurische Spezialititen vor, die im Holzofen
zusammen mit dem Lamm langsam gegart werden. Wer keine Lust zu kochen hat, hilft den Ofen einzuheizen oder
hilt sich an den guten, einheimischen Rotwein. Bis es dann zum spannenden Augenblick kommt, der Ofen wird
gedffnet und das Festessen kann beginnen.

Erwachsene 28 € und Kinder bis 12 Jahre 15 €, zzgl. Getrinke.

1. Mai 2010: Antipastifestival

Ein typisch ligurisches Fest beginnt bei Sonnenuntergang. Zuerst gibt’s eine ganze Auswahl kostlicher Antipasti,
leckere Kleinigkeiten wie Olivenpaste, original ligurische Pizza (Sadinara), duftende Foccia, mariniertes Gemiise und
viele andere kalte und warme Vorspeisen. Immer mit dabei: unser selbstgebackenes Brot. Dazu gesellt sich kostlicher
Rotwein aus den beriihmten Cantinas des angrenzenden Piemonts. Der abschliefende Hohepunkt des Festes ist die
»Lasagne speciale” aus. Erleben Sie Kostlichkeiten des landlichen Italiens abseits der ausgetretenen Touristen-Pfade.
Erwachsene 25 €, Kinder bis 12 Jahre 12 €, zzgl. Getrdnke.

5. Juni 2010: Pizzabacken mit Alfredo

Selbstgemachte Pizza aus unserem groflen Holzofen. Zuerst heizen wir den Ofen mit trockenem Holz ein, dann
konnen Sie unter Anleitung eines echten Profis das Pizzabacken selbst lernen. Dabei machen wir nicht nur die Pizza
Rosso, die Sie nach Lust und Laune belegen, sondern auch den Geheimtipp aus Ligurien: die Pizze Bianchi - die
miissen Sie probieren. Alle Zutaten stehen bereit, [hrer Kreativitit sind keine Grenzen gesetzt. Und dann gibt’s die
erste selbstgebacken Pizza aus dem Holzofen! Wie immer sind natiirlich Wein, Bier, Wasser und Limo mit von der
Partie. Und schon steht einem erlebnisreichen Tag und fantastischen Abend nicht mehr im Weg. Entdecken Sie den
Pizzabécker in sich.

Kursgebiihr: Erwachsene 35 €, Kinder bis 12 Jahre 18 €, zzgl. Getrdnke.

Teilnehmerzahl maximal: zehn Personen

1. Juli 2010: Grofles Pizzafest

Heute backen wir die Pizza fiir unsere Géste. Ein grofer Tisch ist liebevoll gedeckt mit Getréinken und kleinen,
schmackhaften Antipasti, die die Wartezeit auf die Pizza verkiirzen. Und dann geht der Pizzaofen das erste Mal auf
und die erste Pizza des Tages verlédsst den Ofen, viele weitere kostlich duftende Pizzen folgen. Verschiedene Sorten
servieren wir Ihnen nacheinander und Sie bestimmen, welche Stiicke Sie kosten mochten, jede Pizza eine echte
Uberraschung. Schauen Sie dem Profi-Pizzabicker bei der Arbeit zu, oder genieBen Sie die ausgelassene Stimmung
und die entspannte Atmosphére. Ein wahres Erlebnis, das Sie noch lange von diesem besonderen Urlaubstag
schwirmen lassen wird.

Erwachsene 20 €, Kinder bis 12 Jahre 12 €, zzgl. Getrinke.
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